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CÁSATE CON
NOSOTROS

M Ó N  S A N T  B E N E T

No podemos ayudaros a tomar la decisión más importante
de vuestra vida, pero sí a hacer que sea inolvidable 
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En Món Sant Benet escribimos historias reales y construimos recuerdos únicos. Lo hacemos acompañándote 
y asesorándote con un equipo profesional y entusiasta que trabaja para que disfrutéis al máximo del día más 

importante de vuestras vidas. 

Nuestros espacios idílicos toman vida a través de las personas que forman parte de nuestro equipo y que 
cuidan hasta el más mínimo detalle para hacer perfecto vuestro gran día. Porque sabemos que el éxito reside 
en hacer que cada boda sea única e inolvidable. Y en eso ponemos toda la energía, siempre acompañados de 

una sonrisa.

Nuestro entorno es único, combinando la elegancia de un monasterio del siglo X con la modernidad de 
nuestras salas, equipadas con las últimas tecnologías. 

Espacios, todos ellos con un encanto particular, donde pasareis con familia y amigos momentos que 
recordareis siempre.

Somos un proyecto cultural, turístico y de ocio de una gran singularidad impulsado por la Fundación 
Catalunya La Pedrera, que reinvierte los ingresos del equipamiento en el impulso de proyectos sociales. 
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LOS ESPACIOS
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:!Å!ςÍ AMB NOSALTRES
M Ó N  S A N T  B E N E T

No podem ajudar -vos a prendre la decisió més important
de la vostra vida, però sí a fer que sigui inoblidable

iglesia
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BODEGA



C A S A M E N T S M Ó N  S A N T  B E N E T

6

JARDÍN DEL ABSIS
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OTROS ESPACIOS
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GRAN MONTSERRAT



C A S A M E N T S M Ó N  S A N T  B E N E T

10

APERITIVO & BANQUETE
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LA PLAZA
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GRAN MONTSERRAT
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EL MIRADOR DEL PRADO
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Ceremonias

Iglesia
Alquiler  espacio ṝ ᶴṣᶮᶮᶮặ
Incluye  iluminación , sonorización , montaje  y desmontaje

Bodega
Alquiler  espacio ṝ ᶴṣᶮᶮᶮặ
Incluye  iluminación , sonorización , montaje  y desmontaje

Jardín del Absis
Alquiler  espacio ṝ ᶴṣᶮᶮᶮặ
Incluye  iluminación , sonorización , montaje  y desmontaje

Jardín de Casa del Amo
Alquiler  espacio ṝ ᶱṣᶮᶮᶮặ
Incluye  iluminación , sonorización , montaje  y desmontaje

Altres espais
Alquiler  espacio ṝ ᶱṣᶮᶮᶮặ
Incluye  iluminación , sonorización , montaje  y desmontaje

Galeria  de Montserrat y Arcos

Banquetes

La Plaza
Suplemento  ǱǸ ᶵặ por  persona

Gran Montserrat
Suplemento  ǱǸ ᶯᶮặ por  persona
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APERITIVOS
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COPA DE CAVA DE BIENVENIDA

Å Trilogía del lácteo catalán

Å Macarón de frambuesa y foie

Å Pincho de pulpo con salpicón

Å Nuestro tomate caprese

Å Esférico de oliva gordal con cítricos

Å Mojito de melón y menta

Å La moluscada con leche de tigre y ají

Å Cucurucho de salmón ahumado, ceviche y caviar

Å Tartar de atún Balfegó , aguacate y maíz

Å Chips vegetales y animales

Aper i t ivos f r íos
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Aper i t ivos ca l ientes

Å Bocata de calamares con mayonesa 

cítrica

Å Croquetas de jamón ibérico y 

parmesano

Å Langostino crujiente con nube de 

azúcar y lima

Bufets

Å Piruleta nitro

Å Jamón ibérico al corte

Å Brasa  de vaca vieja madurada con 

aceite de piquillos

Å Arroz seco de gambas y calamares

Å La vermuteria del Monasterio

Bufets opcionales

Å èʔǸɾǍǱȡȺȺǍṝ ᶱặ ɳɐɶ ɳǸɶɾɐɅǍ

Å ĞǸɶɃʔʌǸɶȣǍ ǱǸ MɾɳȡɅǍȺǸɶṝ ᶯᶰặ ɳɐɶ ɳǸɶɾɐɅǍ

Å ¬Ǎ ÃɾʌɶǸɶȣǍṣ ᶲᶳᶮặṩᶯᶮᶮ ɳǍʲṣ ᶲṞᶳᶮặ ɐɾʌɶǍ 

extra

Å =ɶǍɾǍṝ gǍɃǩǍ ɶɐȲǍṞ ɳʔȺɳɐṝ ᶯᶰặ ɳɐɶ ɳǸɶɾɐɅǍ
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ENTRANTES
ÅGazpacho de langostinos con texturas de tomate

ÅBullabesa de rape con arroz pilaf al azafrán y cigalas

ÅTerrina de foie y salmón ahumado con manzana verde y 

mango

ÅMar y montaña de canelón de pularda y cigalas

ÅTerciopelo de tomate con bogavante y esparrago de margen 

(Suplṣ ᶳặṶ

ÅAjo blanco con gambas de costa y albahaca ṵñʔɳȺṣ ᶲặṶ

17



C A S A M E N T S M Ó N  S A N T  B E N E T

PRINCIPALES
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ÅRape con gambas, boletus y espárragos

ÅMerluza con cremoso de berenjena blanca, boletus y orejones de tomate

ÅNuestro cordero tierno con tarrina de patata y queso y salsa de asado con trufa

ÅMuslo de cabrito deshuesado marinado, cremoso de celerín y setas

ÅMeloso de ternera con patata trufada y chips de yuca

ÅMedallón de filete sobre cama de verduras de temporada, setas y oporto  ṵñʔɳȺṣ ᶱặṶ
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PRE POSTRES
ÅNuestro mojito con manzana verde y granizado de menta

ÅGin -tonic texturizado con sorbete de limón

ÅFalso estofado de frutos rojos con sorbete de lichi y rosas

ÅRefrescante de melón con sorbete de mango
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PASTEL NUPCIAL
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ÅMouse de avellanas y chocolate

ÅCúpula de chocolate blanco, mandarina y caramelo

ÅEsférico cremoso de mascarpone y frutos rojos

ÅRocher crocanti de chocolate con leche y avellanas

ÅCrujiente de chocolate y cacahuete salado
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BODEGA
OPCIONAL

BLANCOS
Mas de Sant Iscle  blanc  de Picapoll  D.O. Pla de Bages

Sumoi  Xarel.lo  D.O. Penedés , ɵ ṞᶮᶮặṩɳǸɶɾṣ

Gramona  Gessamí  D.O. Penedès , ɵ ṞᶮᶮặṩɳǸɶɾṣ

TINTOS
Grau i Grau Gratus  D.O. Pla de Bages

Espelt  Sauló  D.O. Empordà

Solergibert  Reserva  D.O. Pla de Bages,  ᶱṞᶮᶮặṩɳǸɶɾṣ

Abadal  3,9 D.O. Pla de Bages, ᶴṞᶮᶮặṩɳǸɶɾṣ

Coma Vella Mas ǱẏǸɅ Gil D.O. Priorat, ᶴṞᶮᶮặṩɳǸɶɾṞ

CAVAS
Gibert Gran  Reserva  Brut Nature D.O. Pla de Bages

Oriol Rosell Brut Nature D.O. Cava

Blanc de Blancs Reventós  I Blanc D.O. Conca riu  Anoia ᶱṞᶮᶮặṩɳǸɶɾṞ

Recaredo  Brut Nature, Corpinnat , ƫ ṞᶳᶮặṩɳǸɶɾṣ

Gramona  Brut Imperial Gran Reserva , Corpinnat , ʉ ṞᶳᶮặṩɳǸɶɾṣ

Bienvenida: barra de limonada .

Cava Vilarnau Brut Reserva . 

Abadal Blanco DO Pla de Bages.

Abadal Cabernet Franc DO Pla de Bages.

Aiguas  minerales , refrescos , cerveza, café y infusiones .

CELLER

,
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CARRO DE 
LICORES
Whisky

Brandy

Ron

Digestivos

Anises

Licores Varios

¦=Ṟ =ǍȺȺǍɅʌȡɅǸṧɾṞ ¦ǍǪȶ EǍɅȡǸȺẏɾ ʳ >ǍɶǱțʔ

Torres V, Mascaró y Cardenal Mendoza

Brugal, Cacique y Habana 7

Ruavieja blanco y Ruavieja Hierbas

Anís del Mono, Marie Brizard y Pacharán Baines

Manzana, Melocotón y Whisky Peache  Baileys, Frangelico,

Melody,  Tequila José Cuervo

Suplementos

Macallan Amber

Glenrothes

Lagavulin

Duque de Alba

Larios 1866

ᶰṞᶮᶮặ

ᶰṞᶮᶮặ

ᶰṞᶳᶮặ

ᶰṞᶮᶮặ

ᶱṞᶮᶮặ
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Barra Libre

Whisky

Ron

Ginebra

¦=Ṟ =ǍȺȺǍɅʌȡɅǸṧɾṞ ¦ǍǪȶ EǍɅȡǸȺẏɾ ʳ >ǍɶǱțʔṣ 

Brugal, Cacique y Habana 7.

Seagram's, Bombay Saphire, Beefeater, Martin 

Millers, MOM y Puerto de Indias.

Incluida durante 2 horas

Åæɐɶ ǪǍǱǍ țɐɶǍ ǍǱȡǪȡɐɅǍȺ ᶶṞᶮᶮặ ṩ æ!Ĥ
Åæɐɶ ǪǍǱǍ ɃǸǱȡǍ țɐɶǍ ǍǱȡǪȡɐɅǍȺ ᶳṞᶮᶮặ ṩ æ!Ĥ

Vodka

Digestivos

Anises

Licores

Varios

Absolut, Skyy y Smirnoff.

Ruavieja blanco y Ruavieja Hierbas.

Anís del Mono, Maria Brizard y Pacharán Baines.

Manzana, Melocotón y Whisky Peache.

Baileys, Frangelico, Melody y Tequila José Cuervo.

Cócteles Mojito, Caipirinha y San Francisco.

Tónicas Premium Schweppes Heritage , Hibiscos, Pebra rosa y Ginger Ale.
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EQUIPO
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Nuestras wedding planners (Marta y Berta) se encargan de ponéroslo 

fácil. Con su afecto, esfuerzo y dedicación están pendientes de todos los 

detalles para que no tengáis que preocuparos de nada más que 

disfrutar de vuestro día.

A ellas les acompaña todo un equipo de cocina liderado por el chef Jordi 

Álvarez, que se ocupa de que vuestros invitados disfruten de la 

creatividad y el producto, directo de los huertos de Món Sant Benet, a la 

mesa. De la mano de Jordi y Mónica, un magnífico equipo de sala, 

discreto y elegante que velará para que todo salga bien.


