
MENÚS PER A 
GRUPS 2025

M Ó N S A N T B E N E T  

Us proposem endinsar-vos 

en l’imaginari de Món Sant 

Benet, sota l’aixopluc del 

monestir, testimoni del 

pas del temps i de tantes 

històries.

Fem un tomb gastronòmic 

inspirat en tot allò que ens 

envolta.

Fem aquest camí mil·lenari 

a través d’una experiència 

inspiradora.

Gaudiu l’experiència L’Ó* 

de St. Benet.



Menú Empresa

Aper i t iu del xef

E n t r a n t
Crema de gambes amb fonoll ,  ceps i  ous de truita de riu

Pr inc ipa l
Lluç al pi l pi l sobre espinacs de l ’hort i  hoisin de prunes

P o s t r e s
F ru i t s  v erm el l s  a m b  l a  sev a  i n f u s i ó  i  g e l a t  d e  i o g u r t  

P e t i t  f o u r s

Cel ler
V i  b l a n c ,  La  F o u  Ame l e r s ,  D . O .  T er ra  A l t a

V i  escu m ó s ,  B l a n c  d e  b l a n c s ,   R a v en t ó s  i  b l a n c  D . O .  C o n ca  d e l  r i u  A n o i a

E l  p r e u  d e l  m e n ú  é s  d e  8 2  €  p e r  p e r s o n a (10% IVA n o inc lòs) .

El  menú inc lou e l  ce l ler  espec i f i cat ,  a igües  minera ls  i  ca feter ia .

Menú subjecte  a  modi f i cac ions per  part  de l  xef .



Menú Executiu

Aper i t iu del xef

E n t r a n t
Gaspatxuelo de marisc amb vieira i  tàrtar de tomàquet

Pr inc ipa ls
Turbot amb suquet cítric d’escamarlans, patata i  salsa rouil le

Xai confitat amb salsa de pinyons, col al  pesto i albergínia a la f lama

P o s t r e s
E scu m a  d e  xo co l a t a  a m b  t o f f ee sa l a t  d e  w h i sk y  i  v a i n i l l a  

P e t i t  f o u r s

Cel ler
V i  b l a n c ,  La  F o u  Ame l e r s ,  D . O .  T er ra  A l t a

V i  n eg re ,  5  M e r l o t ,  Ab a d a l  D. O .  P l a  d e  B a g es  

V i  escu m ó s ,  B l a n c  d e  b l a n c s ,   R a v en t ó s  i  b l a n c  D . O .  C o n ca  d e l  r i u  A n o i a

E l  p r e u  d e l  m e n ú  é s  d e  1 0 0  €  p e r  p e r s o n a (10% IVA n o inc lòs) .

El  menú inc lou e l  ce l ler  espec i f i cat ,  a igües  minera ls  i  ca feter ia .

Menú subjecte  a  modi f i cac ions per  part  de l  xef .



Menú Directiu

Aper i t iu del xef

E n t r a n t
Tàrtar de tonyina Balfegó amb ceviche de pastanaga

Llobarro amb beurre blanc de navalles i  xirivia 

Pr inc ipa l
Caneló de rostit  amb salsa de foie i  trompetes de la mort

Royal de vedella amb cremós de celerí i  la seva glaça

P o s t r e s
C rem a  d e  l l i m o n a  a m b  p i n y a ,  g e l a t  d e  sèsa m  n eg re  i  co co

P e t i t  f o u r s

Cel ler
V i  b l a n c ,  La  F o u  Ame l e r s ,  D . O .  T er ra  A l t a

V i  n eg re ,  5  M e r l o t ,  Ab a d a l  D. O .  P l a  d e  B a g es  

V i  escu m ó s ,  B l a n c  d e  b l a n c s ,   R a ve n t ó s  i  b l a n c  D. O .  C o n ca  d e l  r i u  A n o i a

E l  p r e u  d e l  m e n ú  é s  d e  1 2 0  €  p e r  p e r s o n a (10% IVA n o inc lòs) .

El  menú inc lou e l  ce l ler  espec i f i cat ,  a igües  minera ls  i  ca feter ia .

Menú subjecte  a  modi f i cac ions per  part  de l  xef .



Condicions de contractació
M e n ú s v à l i d s a p a r t i r d e 2 0 c o m e n s a l s d e d i l l u n s a d i v e n d r e s ( n o f e s t i u s ) .

E l n o m b r e m à x i m d e c o m e n s a l s p e r a q u e s t s m e n ú s é s d e 9 0 . P e r a g r u p s d e m é s d e 9 0 p e r s o n e s
c o n s u l t a r - n e l e s c o n d i c i o n s .

E l m e n ú h a u r à d ’ e s c o l l i r - s e , c o m a m í n i m , 1 5 d i e s a b a n s d e l ’ e s d e v e n i m e n t .

M ó n S a n t B e n e t e s r e s e r v a e l d r e t a c a n v i a r e l c o n t i n g u t d e l s m e n ú s e s c o l l i t s e n c a s d e n o p o d e r
d i s p o s a r d e l a m a t è r i a p r i m a p e r c a u s e s e x t e r n e s o f o r ç a m a j o r .

E l t e m p s p r e v i s t p e r d e g u s t a r a q u e s t m e n ú é s d e 2 h o r e s a p r o x i m a d a m e n t .

E n e l c a s d ’ a l · l è r g i e s a l i m e n t à r i e s , a q u e s t e s h a u r a n d e c o m u n i c a r - s e a m b u n a s e t m a n a
d ’ a n t e l a c i ó , a m b l a f i n a l i t a t d e m o d i f i c a r e l s c o m p o n e n t s d e l ’ o f e r t a g a s t r o n ò m i c a .

E l s p r e u s n o i n c l o u e n b e g u d e s n o e s p e c i f i c a d e s n i e x t r e s .

C o n s u l t a r s u p l e m e n t p e r t e n i r e l r e s t a u r a n t e n e x c l u s i v a .

L e s t a u l e s d e l n o s t r e r e s t a u r a n t s ó n ro d o n e s a m b u n m à x i m d e 1 0 c o m e n s a l s . C o n su l t a r o p c i o n s
p e r a m u n t a t g e s e s p e c i a l s .

M e n ú s v à l i d s f i n s e l 3 0 d e d e s e m b r e d e 2 0 2 5 .

L e s t a r i f e s d ’ a l i m e n t s i b e g u d es s ó n p e r p e r so n a i n o i n c l o u en l ’ I V A d e l 1 0 % . A q u e st i m p o rt e s t à
s u b j e c t e a c a n v i s g o v e r n a m e n t a l s .

S u p l e m e n t  impress ió  m i n u t es  
Centres  florals a  partir  d e

Inclòs

25,00 €  / centre

A L T R E S S U P L E M E N T S - P R E U P E R P E R S O N A (IVA N O I NCLÒS)



Informació i reserves
events@ mo nsant be ne t . com
938 759 4 0 8
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