
RESTAURACIÓN
GRUPOS 2025

M Ó N S A N T B E N E T  



PAUSA CAFÉ
M í n i m o 15 co m en sa l es

C a f é

• Café, café descafe inado y leche
• Selecc ión d e tes e infusiones
• A g u a s minera les y zumos variados

• Media jornada ( m á x i m o 4 horas)                     12.00€
• J o r n a d a c o m p l e t a ( m á x i m o 8 horas)              15,00€

S u p l e m e n t o s

• Surt ido  d e pastas du lces (3 p i e z a s por persona)
• Surt ido d e pastas sa ladas (3 p i e z a s por persona)
• Surt ido d e m i n i bocadillos (2 p i e z a s por persona)
• Croissants integrales (3 p i e z a s por persona)
• Vasitos d e fruta natural (1 unidad por persona)
• Vasitos d e yogur natural con sabores
• Frutos secos
• Refrescos
• Estac ión d e refrescos p e r m a n e n t e (autoservicio)

• Media jornada ( m á x i m o 4 horas)
• J o r n a d a c o m p l e t a ( m á x i m o 8 horas)

IVA n o incluido

6,00 €
6,50 €
7,50 €
5,00 €
4,00 €
3,50 €
4,00 €
3,50 €

8,50 €
12,50 €

Serv ic io m í n i m o s u p l e m e n t o s : p o r  e l n ú m e r o total d e p e r s o n a s d e l
g r u p o o p o r 15 p e r s o n a s e n el c a s o d e g r u p o s inferiores a 15 personas.

C o n d i c i o n e s d e c o n t r a t a c i ó n
Se debe escoger las mismas o p c i o n es d e coffee break para todo el grupo. L a
d u r a c i ó n máxima del servicio d e la p a u s a d e café es d e 4 horas para la media 
jornada y 8 horas para la jornada completa.
L a s p a u s a s d e café serán serv idas e n u n  á r e a cercana a la sala o en la misma sala.



CÓCTELES

Bienvenida A

M í n i m o 2 0 c o m e n s a l e s

P a n d e c o c a con jamón ibérico

C h u p a chu p d e queso con frambuesas

C ro q u et a d e asado
C a v a Vi larnau Brut  Nature Reserva
Cerveza o refresco

P r e c i o p o r p e r s o n a 20 € ( IVA n o inc luido)
P r e c i o a c o m p a ñ a n d o u n a  c o m i d a / c e n a , en el
m i s m o espacio,  15 € p o r p e r s o n a ( IVA n o inc luido)

Bienvenida B

M í n i m o 2 0 c o m e n s a l e s

P a n d e c o c a con jamón ibérico
E s q u e i x a d a d e bacalao con e s p u m a d e  t o m a te
Macaron d e frambuesas con foie  
C ro q u et a d e asado
Cru j iente  d e queso eco lóg ico  con confitura d e t o m a t e
C a v a Vi larnau Brut  Nature Reserva
Cerveza o refresco

P r e c i o p o r p e r s o n a 24 € ( IVA n o inc luido)
P r e c i o a c o m p a ñ a n d o u n almuerzo/cena, en el
m i s m o espacio,  19 € p o r p e r s o n a ( IVA n o inc luido)

Bienvenida C

M í n i m o 2 0 c o m e n s a l e s

P a n d e c o c a con jamón ibérico

Esférico de oliva con Martini

P iru leta d e foie con chocolate

C ro q u et a d e asado

Mini b u r g e r d e cerdo Ral y m o st a z a

Broqueta d e langost ino con cruj iente d e  t r i g o y ro m esco

Tapi ta de arroz de c iga las con “ all i oli” d e azafrán
C a v a Vi larnau Brut  Nature Reserva
Cerveza o refresco

P r e c i o p o r p e r s o n a 28 € ( IVA n o inc luido)
P r e c i o a c o m p a ñ a n d o u n almuerzo/cena, en el
m i s m o espacio,  23 € p o r p e r s o n a ( IVA n o inc luido)

S u p l e m e n t o s

Vino B l a n co / T i n to A b a d a l D O P l a d e B a g e s 4,5 € I V A n o i n c l u i d o / p a x (por  e l total d e c o m e n s a l e s )



Menú de la Beneta*
M í n i m o 2 0 c o m e n s a l e s

E n t r a n t e
Gazpacho d e t o m a t e con espárragos verdes, esférico d e queso y
langost inos ( seg ú n temporada)
o
C r e m a d e ca labaza con esférico d e queso y langost inos (según 
temporada)

Pr inc ipa l
S u p r e m a d e merluza con asado de boletus

P o s t r e
C o u l a n t d e turrón con su helado y toffee d e pistachos

Bodega
Vinya Nostra Xarel·lo B l a n c o D.O. Cata lunya  
Vinya Nostra Garnacha Tinto D.O. Cata lunya  
A g u a s minerales, cerveza o refresco
P a n y café

P r e c i o p o r p e r s o n a 38 € ( IVA n o inc luido)

Menú de la Valentina*
M í n i m o 2 0 c o m e n s a l e s

E n t r a n t e
L a sa ñ a tibia d e langost inos y escalivados con queso

Pr inc ipa l
Pollo del rey deshuesado con p a rm en t i er d e patata d e l bufet, 
relleno de trufa y pistachos

P o s t r e
C rem a  m o n t a d a  a  l a  v a i n i l l a ,  ca ca o  y  f ru t o s  ro j o s

Bodega
Vinya Nostra Xarel·lo B l a n c o D.O. Cata lunya  
Vinya Nostra Garnacha Tinto D.O. Cata lunya  
A g u a s minerales, cerveza o refresco
P a n y café

P r e c i o p o r p e r s o n a 38 € ( IVA n o inc luido)

S u p l e m e n t o s

C a v a Vi larnau B r u t Nature Reserva

Vino B l a n co / T i n to A b a d a l D O P l a d e B a g e s

4 € I V A n o i n c l u i d o / p a x (por  e l total d e c o m e n s a l e s )4,5 € I V A n o i n c l u i d o / p a x (por  e l total d e c o m e n s a l e s )

4,5 € I V A n o i n c l u i d o / p a x (por  e l total d e c o m e n s a l e s )



Menú del Sal·la*
M í n i m o 2 0 c o m e n s a l e s

Aper i t ivo  en mes a
Gal leta d e p a r m e s a n o y s é s a m o
C h u p a - c h u p d e queso con frutos secos y frambuesas

E n t r a n t e
C a n e l ó n d e bogavante  con  velouté de c iga las  y chips vegetales

Pr inc ipa l
Meloso d e cerdo Ra l lacado con verduras d e t e m p o r a d a braseadas y
setas

P o s t r e
Terciopelo de chocolate cruj iente y sab lé d e c a c a o

Bodega
Vinya Nostra Xarel·lo B l a n c o D.O. Cata lunya  
Vinya Nostra Garnacha Tinto D.O. Cata lunya  
A g u a s minerales, cerveza o refresco
P a n y café

P r e c i o p o r p e r s o n a 4 2 € ( IVA n o inc luido)

Menú de la Ricardis*
M í n i m o 2 0 c o m e n s a l e s

Aper i t ivo  en mesa
Gal leta d e p a r m e s a n o y s é s a m o
C h u p a - c h u p d e queso con frutos secos y frambuesas

E n t r a n t e
En sa l a d a  t i b i a  d e  l a n g o st i n o s  co n  p a t a t a s  a  l a  v a i n i l l a  y  v i n a g ret a  
c í t r i ca

Pr inc ipa l
Morro de bacalao con suquet marinero,  polvo de romesco y tomates 
confitados

P o s t r e
Cremoso de coco con gelée de piña

Bodega
Vinya Nostra Xarel·lo B l a n c o D.O. Cata lunya  
Vinya Nostra Garnacha Tinto D.O. Cata lunya  
A g u a s minerales, cerveza o refresco
P a n y café

P r e c i o p o r p e r s o n a 4 2 € ( IVA n o inc luido)

S u p l e m e n t o s

C a v a Vi larnau B r u t Nature Reserva

Vino B l a n co / T i n to A b a d a l D O P l a d e B a g e s

4 € I V A n o i n c l u i d o / p a x (por  e l total d e c o m e n s a l e s )4,5 € I V A n o i n c l u i d o / p a x (por  e l total d e c o m e n s a l e s )

4,5 € I V A n o i n c l u i d o / p a x (por  e l total d e c o m e n s a l e s )



Menú de la Rosita
M í n i m o 2 0 c o m e n s a l e s

Aper i t ivo en mesa
Gal leta d e p a r m e s a n o y s é s a m o  
C ro q u et a c r e m o s a d e asado y jamón

E n t r a n t e
C o c a d e foie con jamón ibérico, alcachofas y ensalada d e rúcula y queso

Pr inc ipa l
Meloso d e ternera d e leche, p u ré d e tubérculo trufado y salsa d e vino
del B a g e s

P o s t r e
L i n g o t e d e m a n g o y m a ra cu y á con frambuesas

Bodega
A b a d a l Alba B l a n c o D.O. P l a d e B a g e s
A b a d a l C a b ern et F ra n c Tinto D.O. P l a d e B a g e s
A g u a s minerales, cerveza o refresco
P a n y café

P r e c i o p o r p e r s o n a 47 € ( IVA n o inc luido)

Menú de la Júlia
M í n i m o 2 0 c o m e n s a l e s

Aper i t ivo en mesa
Gal leta d e p a r m e s a n o  y s é s a m o  
C ro q u et a c r e m o s a d e asado y jamón

S u p l e m e n t o s

C a v a Vi larnau B r u t Nature Reserva 4 € I V A n o i n c l u i d o / p a x (por  e l total d e c o m e n s a l e s )

E nt r a nt e
C r e m a d e boletus con ravioli c r e m o s o y cigala

Pr inc ipa l
S u p r e m a d e lubina con salsa thai d e cangrejo  azu l  y citronela

P o s t r e
Trilogía d e chocolate con c r e m a d e café

Bodega
A b a d a l Alba B l a n c o D.O. P l a d e B a g e s
A b a d a l C a b ern et F ra n c Tinto D.O. P l a d e B a g e s
A g u a s minerales, cerveza o refresco
P a n y café

P r e c i o p o r p e r s o n a 47 € ( IVA n o inc luido)

4,5 € I V A n o i n c l u i d o / p a x (por  e l total d e c o m e n s a l e s )



Menú del Claustro
M í n i m o 2 0 c o m e n s a l e s

Aper i t ivo  en mesa
Gal leta d e p a r m e s a n o y sés a m o  
C ro q u et a c r e m o s a d e asado y jamón

E n t r a n t e
Ravioli t ibio d e m a r i sco con setas y verduras

Pr inc ipa l
Filete d e ternera a la parril la sobre cama vegetal, jugo d e asado a la trufa y 
sal d e ro m ero

P o s t r e
C o u l a n t d e chocolate con salsa d e toffee

Bodega
A b a d a l Alba B l a n c o D.O. P l a d e B a g e s
A b a d a l C a b ern et F ra n c T i n t o D.O. P l a d e B a g e s
A g u a s minerales, cerveza o refresco
P a n y café

P r e c i o p o r p e r s o n a 5 2 € ( IVA n o incluido)

S u p l e m e n t o s

C a v a Vi larnau B r u t Nature Reserva 4 € I V A n o i n c l u i d o / p a x (por  e l total d e c o m e n s a l e s )4,5 € I V A n o i n c l u i d o / p a x (por  e l total d e c o m e n s a l e s )



Menú de los Carbó
M í n i m o 2 0 c o m e n s a l e s

Aper i t ivo  en mesa
Gal leta d e p a r m e s a n o y s é s a m o  
C ro q u et a c r e m o s a d e asado y jamón
Broqueta d e langost ino con romesco

E n t r a n t e
C a n e l ó n d e pularda con royal c r e m o s a d e foie y “oloroso”

Pr inc ipa l
Rodabal lo  a  la parril la con calabaza, verduras y boletus

P o s t r e
El huevo de vainilla y caramelo

Bodega
A b a d a l Alba B l a n c o D.O. P l a d e B a g e s
A b a d a l C a b ern et F ra n c T i n t o D.O. P l a d e B a g e s
C o p a d e cava Oriol Rossel l Reserva B r u t Nature
A g u a s minerales, cerveza o refresco
P a n y café

P r e c i o p o r p e r s o n a 57 € ( IVA n o inc luido)

Menú de los Casas

Aper i t ivo  en mesa
Gal leta d e p a r m e s a n o y s é s a m o             
C ro q u et a c r e m o s a d e asado y jamón           
Broqueta d e langost ino con romesco

E n t r a n t e
E n s a l a d a  d e vieiras y langost inos con patata a la vainilla, v inagreta d e
piñones y perifol lo

Pr inc ipa l
Pierna  de  cabrito deshuesada con salteado de espárragos y setas

P o s t r e
L a  m a n d a r i n a ,  cítricos con texturas

Bodega
A b a d a l Alba B l a n c o D.O. P l a d e B a g e s
A b a d a l C a b ern et F ra n c T i n t o D.O. P l a d e B a g e s
C o p a d e cava Oriol Rossel l Reserva B r u t Nature
A g u a s minerales, cerveza o refresco
P a n y café

P r e c i o p o r p e r s o n a 57 € ( IVA n o inc luido)

M í n i m o 2 0 c o m e n s a l e s



BUFFETS
De pie
M í n i m o 3 0 c o m e n s a l e s

E n t r a n t e s
F o ca cc i a d e  a ce i t e  co n  j a m ó n  i b ér i co
Selecc ión d e quesos refinados y membrillo
C r o q u e t a  d e  a s a d o  y  p o l l o
N u e stra c r e m a de los huertos
L a s  p a t a t a s  b r a v a s  d e l  m o n a s t e r i o  c o n  ‘ ’ a l m a d r o c ’ ’
Mini b u r g e r d e ternera eco l ó g i ca con  queso de cabra
‘ ’Esqueixada’ ’  de  esca l ivada y  anchoas

Pr inc ipa les
Arroz m e l o s o d e sepia y g a m b a s          

T a l l a t a d e  ‘ ’ t xu l et ó n ’ ’  a l  p i m i en t o  v erd e  

Salteado de verduras,  ca lamares y  langost inos

Rav iol i s  de  setas  a  la  crema

P o s t r e s
Ensalada de frutas  de temporada

Pequeñas locuras dulces

Bodega
A b a d a l Alba B l a n c o D.O. P l a d e B a g e s                                

A b a d a l C a b ern et F ra n c  T i n t o D.O. P l a d e B a g e s                      
A g u a mineral, cerveza o refresco y café

P r e c i o p o r p e r s o n a 4 2 € ( IVA n o inc luido)

S u p l e m e n t o s

C a v a Vi larnau B r u t Nature Reserva 4,5 € I V A n o i n c l u i d o / p a x (por  e l total d e c o m e n s a l e s )

Sentados
M í n i m o 3 0 c o m e n s a l e s

E n t r a n t e s
P a n  d e  co ca  co n  t o m a t e  d e  co l g a r
Selecc ión d e quesos refinados con uvas y membrillo
E m b u t i d o s  s e l e c c i o n a d o s
Bufet  de  ensa ladas,  crud i tés  y  encurt idos a l  gusto
T a r t a r d e s a l m ó n m a r i n a d o c o n a g u a c a t e y s é s a m o
N u e s t r a c r e m a d e v e r d u r a s d e l o s h u e r t o s
C r o q u e t a d e s e t a s c o n m a y o n e s a d e s o j a

Pr inc ipa les
Fideuá de calamares y meji l lones al  azafrán 

Tempura de verduras y langostinos
Maseter de cerdo Ral cocinado a baja temperatura con trufa y setas
Cola de rape al  est i lo de Cadaqués

P o s t r e s
Ensalada de frutas  de temporada

Selecc ión d e pastelería individual

Bodega
A b a d a l A l b a B l a n c o D.O. P l a d e B a g e s          A b a d a l
C a b ern et F ra n c Tinto D.O. P l a d e B a g e s

A g u a mineral, cerveza o refresco y café

P r e c i o p o r p e r s o n a 47 € ( IVA n o inc luido)



BUFFETS
Buffet saludable
M í n i m o 3 0 c o m e n s a l e s

E n t r a n t e s
Selecc ión d e  en sa l a d a s  y  crudités d e t em p o ra d a  
S o p i t a d e t em p o ra d a
Selecc ión d e quesos eco lóg icos
H u m m u s d e garbanzos, p a n d e n u e c e s y s é s a m o
C o c a d e t r a m p ó con escalivados y sard ina ahu m a d a
T o m b e t de aguacate, s a l m ó n ahumado y c e b o l l í n         
Q u i c h e lorraine d e g a m b a s y atún

Pr inc ipa les
Risotto de arroz eco lóg ico con boletus, espárragos verdes y queso d e  pastor
Lubina a la parrilla con salteado de espinacas y espárragos

P o s t r e s
E n s a l a d a  d e  frutas
C r e m o s o d e yogur eco lóg ico con piña   
Se lecc ión d e postres del chef

Pan, a g u a s minerales y café

P r e c i o p o r p e r s o n a 5 2 € ( IVA n o incluido)



BARBACOA**
M í n i m o 3 0 c o m e n s a l e s

E n t r a n t e s
Pan de coca y tomate
Embutidos del  Bages
Quesos artesanos con confitura dulce
Sopita de tomate y menta
Ensalada raquel mayer
Canelón cruj iente de pato y foie
Carpaccio de salmón con cítr icos

Brasa
Broqueta de salchichas
Broqueta de ternera y cherry
Broqueta de pol lo y puerro
Broqueta vegetal
Broqueta de sepia y gamba
Broqueta de cordero al  gran masala
Cucuruchos de chips

B u f e t  d e  p e q u e ñ a s l o c u r a s d u l c e s
Trufas
Tatén de manzana
Cremoso de l imón
Lionesas
Frutos rojos
Chocolate de café

Barra de bebidas:  agua, v inos,  refrescos y cerveza
Cafés y infusiones

P r e c i o p o r p e r s o n a 62 € ( IVA n o inc luido)



Condiciones de contratación
Se debe escoger el mismo plato para todo el grupo. Si se quiere escoger entre pescado y carne hay que
añadir un suplemento de 5 € al precio del menú para todo el grupo y escoger las opciones 15 días
antes.

M ó n S a n t B e n e t s e r e s e r v a e l d e r e c h o a c a m b i a r e l c o n t e n i d o d e l o s m e n ú s e s c o g i d o s e n c a s o d e
n o p o d e r d i s p o n e r d e l a m a t e r i a p r i m a p o r c a u s a s e x t e r n a s o d e f u e r z a m a y o r .

L a s p a u s a s d e c a f é s e r á n s e r v i d a s e n u n á r e a p r ó x i m a a l a s a l a d e r e u n i ó n o d e n t r o d e l a
m i s m a .

L a d u r a c i ó n e s t i m a d a d e u n a l m u e r z o / c e n a s e r v i d o e s d e 2 h o r a s m á x i m o , 1 h o r a y m e d i a p a r a
e l b u f e t s e n t a d o y 1 h o r a p a r a e l b u f e t d e p i e .

L a s t a r i f a s d e a l i m e n t o s y b e b i d a s s o n p o r p e r s o n a y n o i n c l u y e n I V A .

* L o s m e n ú s m a r c a d o s c o n u n a s t e r i s c o s o l o s e p u e d e n d e g u s t a r e n u n a s a l a p r i v a d a d e l
e d i f i c i o d e l a f á b r i c a . E l r e s t o d e m e n ú s s e p u e d e n d e g u s t a r t a n t o e n l a s s a l a s d e l a f á b r i c a
c o m o e n l a s d e l m o n a s t e r i o . E n l a s s a l a s d e l m o n a s t e r i o s e d e b e t e n e r e n c u e n t a e l
s u p l e m e n t o d e 1 1 € ( 2 1 % I V A n o i n c l u i d o ) p o r c o m e n s a l p o r t r a s l a d o d e c o c i n a .

* * E l m e n ú b a r b a c o a s e p u e d e d i s f r u t a r e n l o s j a r d i n e s d e l m o n a s t e r i o , e n l a p l a z a d e l a
f á b r i c a o e n l a p i s c i n a d e l h o t e l ( e n e s t e ú l t i m o c a s o , s ó l o c u a n d o e l g r u p o t i e n e e l h o t e l e n
e x c l u s i v a ) . E n c a d a c a s o h a y q u e a ñ a d i r e l c o s t e d e a l q u i l e r d e l e s p a c i o e s c o g i d o . E l f o r m a t o
d e s e r v i c i o d e l a b a r b a c o a e s s i e m p r e e n p i e .

S u p l e m e n t o impres ión m i n u t a s       
S u p l e m e n t o espacio exterior
S u p l e m e n t o mesas y  s i l las  vest idas d e ga la  
S u p l e m e n t o pastel d e celebración a partir d e  
S u p l e m e n t o carro d e licores
Centres florales a partir d e

2,50 € / u. 
6,00 € / pax
6,00 € / pax
5,50 € / pax
8,50 € / pax
25,00 € / centro

O T R O S  S U P L E M E N T O S  - P R E C I O  P O R  P E R S O N A  ( I V A  N O  I N C L U I D O )



Informació i reserves
congressos@monstbenet . com  

938 759 4 0 8

Información y reservas
eventos@monsantb e ne t .co m
938 759 4 0 8

mailto:congressos@monstbenet.com
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